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Dom Pomocy Spotecznej im. L. i A. Helclow w Krakowie zatrudni osoby na
stanowisku: pomoc kuchenna

2021-09-06

Do obowiazkéw pomocy kuchennej nalezy:

ONoaUAEWNE

11.
12.

13.
14.
15.
16.

17.
18.

19.
20.

21.

dbanie o wtasciwg kalorycznos¢ positkédw i zgodnos¢é z normami zywienia zbiorowego;
przygotowywanie positkdw zgodnie z ustalonym jadtospisem;

stosowanie wytycznych HACCP, przy przygotowywaniu positkéw;

przestrzeganie w pracy instrukcji dobrej praktyki higienicznej;

pobieranie i wtasciwe przechowywanie prébek pokarmowych;

utrzymanie czystosci stanowiska pracy.

uczestniczenie w planowaniu jadtospiséw i przygotowanie wedtug nich positkéw;

obrébka wstepna warzyw, owocéw oraz wszelkich surowcéw do produkcji positkéw (mycie,
obieranie, czyszczenie);

rozdrabnianie warzyw, owocéw i innych surowcéw;

przygotowywanie potraw zgodnie z wytycznymi kucharza

pomoc w porcjowaniu i wydawaniu positkéw;

przestrzeganie zasad technologii przy produkcji zywnosci oraz przepiséw higieniczno-
sanitarnych;

dbanie o najwyzszg jakos¢ i smak positkéw (Sniadanie Il Sniadanie, obiad , podwieczorek,
kolacja) i wydawanie ich o wyznaczonych godzinach;

oszczedne gospodarowanie produktami spozywczymi zgodnie z obowigzujgcymi recepturami,
przestrzeganie wiasciwego podziatu pracy w kuchni;

utrzymywanie czystosci i porzadku na stanowisku pracy , przestrzeganie zasad higieniczno-
sanitarnych , BHP i ppoz. oraz dyscypliny pracy;

mycie naczyn (wyparzanie) i sprzetu kuchennego;

sprzgtanie kuchni, obieralni i innych pomieszczeh kuchennych, dorazne zastepowanie kucharza
w przypadku jego nieobecnosci;

odpowiedzialnos¢ materialna za sprzet i naczynia znajdujgce sie w kuchni;

wykonywanie innych polecen bezposredniego przetozonego zwigzanych z organizacjg pracy
kuchni;

dbatos¢ o bezpieczenstwo i higiene pracy oraz o zabezpieczenie mienia.

Wymagania:

1.
2.
3.

wyksztatcenie zawodowe o kierunku gastronomicznym;

doswiadczenie zawodowe w pracy w gastronomii- na jakim stanowisku , gdzie i jaki czas.
posiadanie stanu zdrowia pozwalajgcego na zatrudnienie na danym stanowisku( badania
Sanepid)

Dodatkowe umiejetnosci i kwalifikacje:

1.

znajomosc¢ zasad zywienia w placéwkach zywienia zbiorowego,
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2. umiejetnos¢ wspotpracy w zespole, komunikatywnosc,
3. sumiennos(, rzetelnosc.

Warunki zatrudnienia:

1. wynagrodzenie zasadnicze w przedziale od 2 900 zt do 3 000 zt,

dodatki do wynagrodzen: miesieczny dodatek motywacyjny, dodatek stazowy, dofinansowanie
do wypoczynku, dodatkowe wynagrodzenie roczne (tzw. ,trzynastka”),

wymiar zatrudnienia: 1 etat,

pierwsza umowa na okres prébny - na czas okreslony - 6 miesiecy,

przewidywany termin zatrudnienia od 01.10.2021 r

Parking dla pracownikéw na terenie DPS.

N

oukw

Zainteresowane osoby prosimy o przestanie - w terminie do 15 wrzesnia 2021 r. - CV oraz listu
motywacyjnego opatrzonych klauzula: ,,Wyrazam zgoda na przetwarzanie moich danych osobowych
zawartych w dokumentach aplikacyjnych w celu zwigzanym z rekrutacjg na stanowisko
kucharz/pomoc kuchenna, zgodnie z art. 6 ust. 1 lit. a RODO” na adres e-mail:
sekretariatfmalpaldpshelclow [kropka] pl lub ztozenie w Sekretariacie Domu Pomocy Spotecznej im.
i A Helcléw w Krakowie, ul. Helcléw 2, 32-148 Krakéw. Do dokumentéw aplikacyjnych nalezy ztozy¢
podpisane:

e oSwiadczenie kandydata w postepowaniu rekrutacyjnym na stanowisko pomoc kuchenna w
Domu Pomocy Spotecznej im. L i A Helcldw w Krakowie,

 klauzule informacyjng dla kandydata do pracy w postepowaniu rekrutacyjnym dotyczgcag
przetwarzania danych osobowych.

Wzory wymaganych oswiadczen znajdujg sie w zatgczniku do ogtoszenia.

Skrét ,RODO"” - Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia
2016 r w sprawie ochrony osdéb fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i w
sprawie swobodnego przeptywu takich danych.

Podsumowanie:
Do obowigzkéw pomocy kuchennej nalezy:

dbanie o wiasciwg kalorycznos¢ positkdw i zgodnos¢ z normami zywienia zbiorowego;
przygotowywanie positkdw zgodnie z ustalonym jadtospisem;

stosowanie wytycznych HACCP, przy przygotowywaniu positkdw;

przestrzeganie w pracy instrukcji dobrej praktyki higienicznej;

pobieranie i wtasciwe przechowywanie prébek pokarmowych;

utrzymanie czystosci stanowiska pracy.

uczestniczenie w planowaniu jadtospiséw i przy
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https://plikimpi.krakow.pl/zalacznik/393770
https://plikimpi.krakow.pl/zalacznik/393770
https://plikimpi.krakow.pl/zalacznik/393771
https://plikimpi.krakow.pl/zalacznik/393771

